Domowa baklawa
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Sktadniki

¢ 1 opakowanie ciasta filo lub
francuskiego
1 kostka masta
500 ml wody
500 g cukru
sok z dwdch cytryn
1 opakowanie masy makowej
200 g orzechéw wtoskich

Sposodb przygotowania

Orzechy zmieli¢ w maszynce z grubym
sitkiem. Masto rozpusci¢. Blaszke
posmarowac mastem i natozy¢ ptat
ciasta. Potozy¢ kolejny ptat i znowu
przesmarowac¢ mastem. Czynnosc¢
powtdrzy¢ jeszcze raz. Rozsypad
rownomiernie orzechy i natozy¢ mase
makowg. W ten sam sposob uktadacd
kolejne warstwy ciasta. Pokroi¢ baklawe
na mate kawatki. Pola¢ pozostatym
mastem. Piec w 170 stopniach
kilkanascie minut. Wode zagotowac z
cukrem, po czym dodac¢ sok z cytryny. Po
upieczeniu pola¢ baklawe uzyskanym
syropem.
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