Pitta z szasztykami
wieprzowymi,
marynowana cebul
sosem tzatziki
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Sktadniki

1 opakowanie chleba pitta
600 g karkéwki wieprzowej
1 tyzeczki mielonej papryki
kilka gatgzek tymianku

400 g jogurty greckiego
Y, Swiezego ogdrka

sok z ¥4 cytryny
czerwona cebula

sol

pieprz

Q

Sposodb przygotowania

Mieso podzieli¢ na mniejsze kawatki,
nabi¢ na patyczki. Doprawic¢ papryka,
solg i pieprzem. Zgrillowac. Pitte
podgrzac na grillu. Jogurt wymieszac z
sokiem z cytryny i startym ogdrkiem.
Wszystkie sktadniki natozy¢ na pitte.
Udekorowac siekang cebulg i
tymiankiem.
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