Tarta dary lata
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Sktadniki

150 g maki pszennej

50 g cukru pudru

100 g masta

1 zé6ttko

szczypta proszku do pieczenia
250 g ricotty

1 duze jajko

1 biatko (z ciasta)

1/3 szklanki cukru

1 zaokraglona tyzeczka maki
ziemniaczanej

1 czubata tyzeczka maki pszennej
2 szklanki mieszanych owocéw
(czeresnie, maliny, czerwona
porzeczka, czarna porzeczka,
boréwka amerykanska, jagody lesne)
1 ptaska tyzka maki ziemniaczanej

Sposodb przygotowania

Ciasto Do miski wsypa¢ make, dodac
cukier, proszek do pieczenia, dodac
masto, posieka¢ nozem. Whbi¢ zéttko,
zagniesd¢ jednolite ciasto. Posypujac
lekko wierzch, wylepi¢ rwnomiernie
forme do tarty o Srednicy cm. wstawic do
piekarnika nagrzanego do 190C, piec ok.
10 minut. Nadzienie Do miski wytozy¢
ricotte, dodac jajko, biatko, cukier, mgke
ziemniaczang i make pszenng, krétko
zmiksowac.Do miski wytozy¢
przepotowione czeresnie, pokrojone na
¢wiartki truskawki, maliny, jagody,
boréwki, porzeczki, wsypac tyzke maki
ziemniaczanej, delikatnie wymieszac.
Réwnomiernie wytozy¢ na lekko
podpieczony, gorgcy spdd. Zala¢ masg
serowg, wyréwnac do brzegéw. Ponownie
wstawi¢ do piekarnika nagrzanego do
190C, piec jeszcze ok. 40 minut.
Ostudzic.
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