Dzem truskawkowo
biszkoptowy z
karmelem i wanilia
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Sktadniki

1 kg truskawki

60 g biszkopty

1 opak. konfitur-fix

350 g cukier

3 tyzki karmel z wanilig ( w mtynku )

Sposodb przygotowania

Truskawki umy¢ i oberwac szyputki

a potem pokroi¢ je na kawatki i wrzucic
do garnka.Biszkopty drobno
rozkruszy¢. Nastepnie wsypac cukier,
konfitur-fix oraz biszkopty i karmel

z wanilig i wszystko doktadnie
wymieszac¢.Garnek postawi¢ na duzym
ogniu i od zagotowania gotowac dzem
3 minuty ciggle mieszajgc.Gorgcym
dzemem napetnic stoiki i szczelnie
zakreci¢ pokrywki.Dzem przechowywac
w chtodnym i przewiewnym miejscu.
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