Sniezka z kietkami
rzodkiewki,
orzechami wtoskimi,
truskawkami i
wisniami w sosie
balsamicznym
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Sktadniki

400 g serka mascarpone

120 g jogurtu naturalnego typu
greckiego

50 g cukru pudru

1 szklanka wisni

1 szklanka truskawek

100 g orzechéw wioskich

20 g kietkéw rzodkiewki

80 ml octu balsamicznego

1 tyzka miodu

Sposodb przygotowania

Serek mascarpone, jogurt i cukier
zmiksowac tak by powstata gtadka masa.
Serek umiesci¢ w lodéwce do
schtodzenia.Wisnie umy¢ i wydrylowac.
Truskawki umy¢, usunag¢ szypufki

i pokroi¢ na mniejsze kawatki.Do octu
balsamicznego dodac¢ midd i doktadnie
wymieszac. Wisnie i truskawki zalac
octem balsamicznym i pozostawi¢ na pét
godziny. Po tym czasie wisnie i truskawki
wyjac z octu balsamicznego. Serek
mascarpone wytozy¢ na talerz, przybrac
truskawkami, wisniami, kietkami
rzodkiewki oraz posiekanymi orzechami
wtoskimi.
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