Chutney z brzoskwin i

gruszek
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Sktadniki

e 0.5 kg gruszki
2 szt. cebula
1.5 szklanki brgzowy cukier
2 zgbki czosnek

2 tyzeczki sél

2 tyzeczki pieprz czarny
1 tyzka starty imbir

200 g rodzynki

1 kg brzoskwinie

1 szklanka ocet jabtkowy

Sposodb przygotowania

Cebule pokroi¢ w kostke i w garnku
wymieszac z cukrem. Odstawi¢.W tym
czasie mozemy przygotowac gruszki

i brzoskwinie, obierajac je ze skory

i pozbywajac sie pestek i gniazd
nasiennych. Kiedy cebula pusci sok,
mozna zaczg¢ podgrzewac na matym
ogniu.Po 5-10minutach dorzucic
pokrojone w kostke brzoskwinie

i gruszki.Chwile podusi¢ po czym wsypac
rodzynki i przyprawy. Czosnek nalezy
dodac rozgnieciony. Dusi¢, az chutney
bedzie gesty, wlewajgc pod koniec ocet.
Goracy przektadac do czystych stoiczkow.
Stoiki powinny sie pozamykac¢, wiec
pasteryzacja nie jest potrzebna.
Smacznego.
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