Tarta z gruszkami
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Sktadniki

e 1 szklanka maki pszennej
10 dag masta
1/2 szklanki cukru
1 tyzka cukru waniliowego
1 jajko
1/2 tyzeczki proszku do pieczenia

5 dag masta

1/4 szklanki cukru

1 jajko

1/3 szklanki mleka

1 szklanki maki pszennej

2 tyzki kakao

1 tyzeczka proszku do pieczenia
4 mate gruszki

Sposodb przygotowania

Z podanych sktadnikéw robimy ciasto.
Nastepnie watkujemy i wyktadamy nim
spbéd wczesniej nattuszczonej i posypanej
butka tartg foremki.( wymiary 30 cm)
Wstawiamy do lodéwki na okoto p6t
godz. W tym czasie robimy nadzienie.
Masto ucieramy z cukrem a nastepnie
dodajemy jajko i doktadnie miksujemy.
Dolewamy mleko i przesiang make

z proszkiem i kakao. Gotowg mase
wylewamy na kruchy schtodzony spéd.
Gruszki obieramy i kroimy na pét, tyzka
do melona wydrgzamy pestki

a nastepnie kroimy w cienkie plasterki
jednak nie docinamy do konca. Uktadamy
dekoracyjnie na ciasto. Wstawiamy do
nagrzanego do 180C piekarnika

i pieczemy okoto 30- 40 min. do tzw.
suchego patyczka. Ostudzong tarte
posypujemy cukrem pudrem.
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