Calzone z kurczakiem

Sktadniki

¢ - 900 g maki pszennej
- 4 tyzeczki drozdzy instant
- 2 tyzeczki soli
- 4 tyzki oliwy z oliwek
- 500 ml cieptego mleka
- 3509 pieczarek
- 5009 fileta z kurczaka
- puszka kukurydzy
- 1 czerwona papryka
- 2 cebule
- pomidory w puszce
- 3509 sera z6ttego
- pieprz, sél, bazylia, przyprawa do
kurczaka
- 1 jajko

Sposodb przygotowania

\nZ podanych sktadnikéw zagniatamy
ciasto, przykrywamy Scierkg

i odstawiamy w ciepte miejsce na okoto
1,5 godziny. W tym czasie
przygotowujemy farsz. Fileta
pokrojonego w kostke mieszamy w misce
z oliwg i przyprawa do kurczaka. Na
ttuszczu podsmazamy pokrojong

w kostke cebule, az sie lekko zarumieni,
nastepnie wrzucamy kurczaka i smazymy
przez kilka minut. Dodajemy pieczarki

i pomidory, catos¢ dusimy do miekkosci.
Na okoto 5 minut przed koncem
smazenia dorzucamy pokrojong w kostke
papryke. Na koniec do farszu wsypujemy
kukurydze i doprawiamy do smaku.
Ciasto dzielimy na 10 czesci, kazda
rozwatkowujemy na ksztatt kota. Na
placki naktadamy przygotowany farsz,
posypujemy startym serem i zlepiamy
jak pieroga. Gotowe calzone uktadamy
na wytozonej papierem do pieczenia
blaszce, smarujemy rozbettanym jajkiem
i posypujemy suszong bazylig. Pieczemy
w piekarniku nagrzanym do temp. 200
stopni przez okoto 20 min.\nSmacznego!
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