Roladkowe ciasto
francuskie z miesem,
pasta pomidorowa i
camembert
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Sktadniki

400 g filetu z kurczaka (1 duza piers)
100 g pasty z suszonych pomidoréw
z oliwkami

100 g sera camembert z pieprzem
s6l do smaku

pieprz czarny do smaku

mielona ostra papryka do smaku
Ya tyzeczki suszonego czosnku
niedzwiedziego

1 opakowanie gotowego ciasta
francuskiego (375 g)

1 jajko

Sposodb przygotowania

Filet myjemy, oczyszczamy i suszymy
papierowym recznikiem. Kroimy na
mniejsze kawatki, mielimy lub
miksujemy. Dodajemy paste

z pomidoréw, pokrojony bardzo drobno
ser, doprawiamy do smaku solg,
pieprzem, papryka i czosnkiem
niedzwiedzim. Catos¢ bardzo doktadnie
mieszamy lub miksujemy.Ciasto
rozwijamy i na cata powierzchnie
naktadamy farsz. Za pomocg noza do
pizzy przekrawamy po dtugosci na dwie
rowne czesci, nastepnie po szerokosci na
paski ok. 5 cm. Kazdy prostokat bardzo
delikatnie rolujemy i uktadamy
zachowujgc odstepy na okragtej formie

o srednicy ok. 25 cm. Moze to by¢ forma
na tarte lub tortownica, nalezy wczesniej
wytozyc jg papierem do pieczenia.Kazda
roladke smarujemy roztrzepanym jajkiem
(boki i wierzch).Tak przygotowane roladki
wktadamy do piekarnika rozgrzanego do
200°C.Pieczemy w tej temperaturze 15
min, a nastepne 20 min w 180°C.
Smacznego
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