Najezona jagodami
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Sktadniki

e 4 jajka
4 tyzki cukru
1/2 tyzeczki proszku do pieczenia
4 tyzki maki
szczypta soli
2 szklanki mleka
1 budyn cytrynowy
1 ptaska tyzka maki
6 tyzek cukru
sok z 1/2 cytryny
1 tyzka spirytusu ( mozna pomingc)
200 g masta
200 g czarnych jagéd
150 g dzemu jagodowego

Sposodb przygotowania

Biatka ubijamy z solg a nastepnie

z cukrem na sztywno. Do ubitych biatek
dodajemy z6ttka i na wolnych obrotach
mieszamy. Dodajemy make przesiang

z proszkiem do pieczenia. Ciasto
wylewamy na duzg blache od piekarnika
wytozong papierem do pieczenia.
Pieczemy 15 - 17 min w temp 170*C

z termoobiegiem. Jezeli nie mamy
termoobiegu temperature zwiekszamy do
180*C.Proszek budyniowy mieszamy

z maka, wsypujemy do 1/2 szklanki
mleka i mieszamy. Reszte mleka
gotujemy z cukrem. do gotujgcego sie
mleka dodajemy rozmieszany budyn

i chwile gotujemy ciggle mieszajgc.Z
upieczonej rolady zeskrobac skérke

i zwingc rolade. Pozostawi¢ do
catkowitego schtodzenia.Masto ucieramy,
dodajemy po tyzce zimnego budyniu.Na
koniec dodajemy sok z cytryny

i alkohol.Rozwijamy rolade smarujemy
dzemem, rozktadamy na catej roladzie
krem ( zostawic¢ 1 tyzke) i posypujemy
jagodami. Zwijamy i odstawiamy do
lodowki.Zimng rolade smarujemy tyzka
kremu i dekorujemy jagodami.
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