Tarteletki z musem
czekoladowym i
jagodami

O 1]

Sktadniki

2 zé6ttka

1 tyzka wody

125 g margaryny lub masta
1 szczypta soli

250 g maki pszennej typ 500
2 tyzki cukru pudru

250 ml mleka

200 g musu czekoladowego (
proszek )

2/3 szk jagdd

Sposodb przygotowania

Wszystkie sktadniki na ciasto umiesci¢

w robocie z nozami do siekania. Potgczy¢
je a potem szybko zagnies¢ i zawing¢
ciasto w folie spozywczg.Schowac je do
lodéwki na godzine.Mleko zmiksowad

z proszkiem na mus do zgestnienia,
przetozy¢ do rekawa cukierniczego,
zaktadajgc dekoracyjng koncéwke

i schowac mus do lodéwki na dwie
godziny. Foremki do tarteletek o srednicy
12 cm posmarowac mastem lub
margaryng i wysypac butka tarta.
Schtodzone ciasto podzieli¢ na 6 czesci,
rozwatkowac na placki i wytozy¢ nimi
foremki a potem naktuc ciasto
widelcem.Foremki wstawi¢ do piekarnika
nagrzanego do 180 stopni i piec 20
minut. Upieczone spody wyjgc¢ z foremek
i wystudzi¢. Potem spody napetnic
musem i posypac jagodami a na koniec
udekorowac dowolng mietg ( u mnie
cytrynowaq ).
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