Tarta z masa
marcepanowa i
jagodam
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Sktadniki

160 g maki pszennej

35 g kakao

60 g cukru pudru

100 g zimnego masta

1 jajko

szczypta soli

100 g masy marcepanowej
250 g Smietany 18%

8 tyzek cukru pudru

2 tyzki maki ziemniaczanej
3 jajka

1 szklanka jagdd

Sposodb przygotowania

Masto posiekac z pozostatymi
sktadnikami i szybko zagnies$¢ ciasto.
Owingc folig spozywcza i wstawi¢ do
lodéwki na min. 30 minut. Po wyjeciu

z lodéwki rozwatkowac ciasto lub wyklei¢
nim wczesniej wysmarowang mastem
forme. Ponaktuwac¢ widelcem, wykry¢
ciasto papierem do pieczenia i obcigzyc
np. grochem. Piec w rozgrzanym do 190
st.C piekarniku przez 10 minut,
nastepnie zdjg¢ papier i dopiec kolejne
10 minut. Wyja¢ z piekarnika do
przestudzenia. Mase marcepanowg
pokroi¢ na kawatki i lekko ogrzac.
Nastepnie przetozy¢ do miski

i zmiksowac razem z pozostatymi
sktadnikami tak, by nie byto grudek. Na
kruche ciasto wysypac jagody, zalac
masa i wstawi¢ do piekarnika
rozgrzanego do 175 st.C, piec przez ok.
40 minut. Udekorowac jagodami i mieta.
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