Truskawkowy sernik
na zimno ze
stoneczna nuta
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Sktadniki

500 g serka smietankowego w
wiaderku

400 g jogurtu naturalnego (
kremowego )

3/4 szk goracej przegotowanej wody
2 galaretki agrestowe

250 g stonecznej konfitury

400 g truskawek

500 ml gorgcej przegotowanej wody
1 galaretka truskawkowa

okragte biszkopty

Sposodb przygotowania

Etap pierwszy Gorgca i przegotowana
wode wlac¢ do miski, wsypac¢ galaretki
agrestowe o doktadnie wymieszac

a potem schtodzi¢.Do innej miski
przetozy¢ serek i jogurt, zmiksowac

a potem dodac chtodng ale lekko
tezejgcy galaretke i dobrze wymieszac.
Etap drugi Dno tortownicy o srednicy 23
cm wytozy¢ biszkoptami i na nie wylac
mase serowo jogurtowa.Nastepnie za
pomocga tyzki ktas¢ konfiture wyjeta
prosto z lodéwki robigc kleksy.Jezeli
kleksy konfitury sie do kohca nie zatopiag
w masie lekko je docisngd¢
tyzka.Tortownice wstawi¢ do lodéwki do
stezenia masy. Etap trzeci Gdy sernik sie
chtodzi w 500 ml goracej i przegotowanej
wodzie rozpuscic¢ galaretke truskawkowa
i schtodzi¢.Moze lekko stezec ale by¢
jeszcze ptynna.Truskawki umy¢, oderwac
szypuiki i pokroi¢ w grubsze plastry

a potem utozy(¢ je na zastygtym serniku
tak aby jeden plaster nachodzit na
drugi.Gdy truskawki sg roztozone wylac
na nie galaretke i ponownie wstawic
tortownice do lodéwki do stezenia.
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