Truskawkowa pokusa
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Sktadniki

e 4jajka (M)
1/2 szk cukru
16 g cukru waniliowego
2/3 szk maki tortowej
1 tyzka maki ziemniaczanej

1 tyzeczka proszku do pieczenia (
ptaska )

750 g truskawek

1/4 szk wody

2 galaretki truskawkowe

500 ml $mietany kremdwki
cukier do smaku

Sposodb przygotowania

Biszkopt Do miski wla¢ biatka po
oddzieleniu od zéttek.Ubija¢ a po chwili
dodac obydwa cukry i ubi¢ piane na
sztywno.Nastepnie gdy cukier sie
rozpusci dodac z6ttka, potaczyc je

z biatkami a nastepnie przez sitko
przesia¢ do miski maki i proszek do
pieczenia.Na najnizszych obrotach lub za
pomocgy topatki wymieszac ciasto

i przetozy¢ je do formy o wymiarach 22

X 29 cm wytozonej papierem do
pieczenia.Blache wstawi¢ do nagrzanego
do 170 stopni na 30 minut i upieczony
biszkopt wyjac z formy, odklei¢ papier

i biszkopt wystudzi¢ na kratce.Gdy
bedzie zimny przekroi¢ na dwa blaty.
Masa truskawkowa Truskawki wrzuci¢ do
szerokiego rondla i podusi¢.Wieksze
mozna przekroi¢ na potdéwki.Wtgczyc
ogien pod rondlem i podgrzewa¢, wlac
wode i dalej podgrzewac az truskawki sie
zagotujg.Chwile gotowa¢, wytgczyc¢ ogien
i wsypac galaretki po czym doktadnie
wymieszac¢.Mase truskawkowa zostawic
do wystudzenia od czasu do czasu
mieszajgc.Gdy masa jest gesta ale nie
Scieta do kohca przystgpi¢ do przetozenia
ciasta. Przetozenie Jeden blat
biszkoptowy utozy¢ na papierze

z pieczenia wtozonym do formy.Nasgczy¢
biszkopt ulubionym ptynem lub ponczem
( u mnie herbatka granulowana
truskawkowa ), na biszkopt wytozy¢
mase truskawkowg.Rozprowadzi¢ jg po
powierzchni biszkopta, przykry¢ drugim
plackiem, ktéry takze nalezy
nasgczy¢.Zimng smietane ubi¢ z cukrem
na sztywno, cienkg warstwg
rozsmarowac na ciescie aby Smietana
lepiej sie trzymata i pozostatg Smietang
za pomocg dekoratora lu szprycy
udekorowad catg gére ciasta.Gotowe
ciasto wstawic¢ do lodéwki aby dobrze sie
Zwigzato.
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