Pierogi z twarogiem i

truskawkami polane
sosem
truskawkowym
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Sktadniki

2 szklanki maki

1 tyzeczka masta

1/2 szklanki goragcej wody
1 /2 szklanki zimnej wody
szczypta soli

200 g twarogu

200 g truskawek

1 tyzeczka suszonej melisy
2 tyzeczki cukru

300g truskawek

1/2 szklanki cukru

1/2 szklanki czerwonego wytrawnego

wina
szczypta cynamonu

Sposodb przygotowania

Make przesiac na stolnice dodac sdl,
masto i gorgcag wode, zamieszacd
widelcem. Doda¢ zimng wode i zagnies¢
elastyczne ciasto. Przykry¢
miska.Truskawki umyc¢ osuszy¢ i pokroic
na mniejsze czastki. Twardg rozkruszy¢
dodac do truskawek. Wsypac cukier

i melise. Catos¢ wymieszad. Ja z farszu
robie kulki wielkosci orzecha.Ciasto
cienko rozwatkowac, roztozy¢ kulki

i zlepic pierogi. Pierogi gotuje 2 -

3 minuty od wyptyniecia w osolonej
wodzie.Potowe truskawek
przeznaczonych na sos rozgniesc

w rondlu, dodac cukier wino i cynamon.
Gotowac na wolnym ogniu do lekkiego
zgestnienia, dodac reszte truskawek,
mate w catosci, duze przekrojone i chwile
razem pogotowac. Pierogi wytozy¢ na
talerz i pola¢ sosem.
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