Drozdzowki z
truskawkami
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Sktadniki

450 g maka pszenna
70 g masto

200 ml mleko

35 g drozdze

1 opak. cukier waniliowy
2 SZT. z6ttka

1 szt. jajko

400 g truskawki

100 g cukier

1 szczypta sél

Sposodb przygotowania

Drozdze, tyzka cukru i 2 tyzki mleka
wymieszac i zostawi¢ na 10 minut. Jajka
ubi¢ z reszta cukru i cukrem waniliowym.
Do cieptego mleka wtozy¢ pokrojone
masto. Do miski przesia¢ magke, dodac
jajka, drozdze, mleko z mastem, szczypte
soli i wyrobi¢ gtadkie ciasto. Przykryc¢

i zostawi¢ do wyrosniecia.Ciasto po
wyrosnieciu podzieli¢ na 9 czesci.

Z kazdej uformowac owalny placek. Na
srodku potozy¢ pokrojone w ¢wiartki
truskawki, boki nacig¢ nozem i przetozy¢
jeden przez drugi.Utozy¢ drozdzéwki na
blaszce wyscielonej papierem do
pieczenia, przykry¢ sciereczkg i niech
chwile podrosng.Posmarowac
roztrzepanym biatkiem i piec 25 min

w temp 180 stopni. Po upieczeniu
posypac cukrem pudrem.
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