Ciasto z truskawkami

Sktadniki

e 4 szt. jajka
4 tyzki cukier krysztat
2 paczki truskawki mrozone
1 szklanka cukier
1 szklanka woda
0.5 kostki masto
1 szklanka zimne mleko
1 opak. sniezka
1 opak. galaretka truskawkowa
1 opak. Smietan fix
4 tyzki maka pszenna
3 opak. budyn Smietankowy lub
waniliowy

Sposodb przygotowania

Upiec biszkopt: biatka oddzieli¢ od zéttek,
biatka ubi¢ z cukrem. Gdy biatka

z cukrem bedg ubite, dodawac po

1 z6ttku, caty czas ubijajac. Delikatnie
przesiewa¢ magke, mieszajgc drewniang
tyzka. Mase wylac¢ do prostokatnej blaszki
0 wymiarach 24x34cm, wysmarowanej
margaryng (wysmarowac tylko dno, bez
bokow blaszki) i piec w temp 180 st C ok
30 minTruskawki mrozone zagotowac¢ z 1
szklankg cukru. Budynie rozpusci¢ w 1
szklance wody i dodac¢ do truskawek

i ponownie zagotowac. Odstawi¢ do
ostudzenia. Kolejno dodac¢ 1/2 kostki
masta, wymieszac. Mase truskawkowg
roztozy¢ na biszkopcie.Galaretke
rozmiesza¢ w 300ml wrzatku, wystudzic

i wlozy¢ do lodéwki w celu delikatnego
stezenia. Sniezke ubi¢ na mleku, pod
koniec dodajgc sSmietan fix, gdy bedzie
ubite dolewac stopniowo galaretke,
wymieszac delikatnie.Pianke wytozy¢ na
masie truskawkowej.
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