Kruche babeczki z
kremem jaglano
truskawkowym
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Sktadniki

0.5 szklanki kasza jaglana
1.5 szklanki mleko

500 g truskawki

0.33 szklanki cukier

0.33 szklanki cukier puder
200 g chtodne masto

2 szt. z6ttko

2 szklanki magka pszenna
(odejmujemy 3 tyzki maki i
zastepujemy 3 tyzkami kakao)

Sposodb przygotowania

Krem Kasze gotujemy w mleku az
wchtonie caty ptyn.Odstawiamy do
ostudzenia.Truskawki szyputkujemy

i miksujemy razem z kaszg, dolewajgc
mleko, zeby uzyskac¢ gtadka nie za gesta
konsystencje. Ciasto Z podanych
sktadnikow zagniesc ciasto, najpierw
posiekac nozem. Wstawic¢ do lodéwki na
30 minut. Po tym czasie wyjg¢ ciasto

i napetni¢ nim foremki na babeczki,
posmarowane odrobina dowolnego
ttuszczu. Piec babeczki w piekarniku
nagrzanym do 190 stopni przez okoto 15
minut. Wystudzi¢ i napetni¢ kremem
jaglano-truskawkowym, ozdobi¢ swiezymi
truskawkami.
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