Sernik mango z
czekolada
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Sktadniki

e 15 dag petnoziarnistych, drobno
pokruszonych herbatnikéw
8 dag rozpuszczonego masta
tabliczka czekolady
2 owoce mango
5 tyzek bragzowego cukru
4 tyzki zelatyny
1/2 kg gotowego sera sernikowego
500 ml kremoéwki

Sposodb przygotowania

Czekolade rozpus¢ w kapieli wodnej.
Herbatniki pokrusz i wymieszaj z mastem
oraz z ok. 1/3 czekolady, wylep dno
foremki wytozonej papierem do
pieczenia. Piecz 10 minut w temp. 180
st. C. Ostudz. Péttora mango obierz,
pokréj i zmiksuj. Wymieszaj z cukrem,
zelatyna i podgrzej, az zelatyna sie
rozpusci. Ostudz. Smietane kreméwke
ubij na sztywno. Kreméwke wymieszaj

Z masg owocowq. Dodaj twardg. Wytéz
na spod z herbatnikéw. Odstaw do
lodowki na godzine (do stezenia). Wyjmij
z formy i polej resztg czekolady.Tuz
przed podaniem obierz reszte mango,
potnij je w fantazyjne paski - najlepiej
obieraczka do warzyw. Udekoruj nimi
wierzch deseru. Smacznego
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