Tropikalny sernik z
mango
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Sktadniki

350 g ciastek kakaowych

90 g miekkiego masta

750 g zmielonego twarogu

2 szkl kwasniej smietany 12%
5 jajek

3 dojrzate owoce mango zmiksowane
na puree

1,5 szkl cukru

4 tyzki maki ziemniaczanej

2 tyzeczki ekstraktu z wanilii
skoérka otarta z 1 pomarahczy
1 mango zmiksowane na puree
1 galaretka pomaranczowa

Sposodb przygotowania

Ciasteczkowy spod Ciastka drobno
pokruszy¢, dodac¢ miekkie masto

i wyrobi¢ do uzyskania konsystencji
mokrego piasku. Mase przetozy¢ do
blaszki o wymiarach 24x24 cm wytozonej
papierem do pieczenia. Dobrze,
rownomiernie ugnies¢ w dno formy. Masa
serowa Wszystkie sktadniki powinny byc
w temperaturze pokojowej! Sktadniki
krétko zmiksowac do ich potgczenia.
Mase przelac na ciasteczkowy spod. Piec
w kapieli wodnej w 175 st.C przez okoto
60-70 minut (lub dtuzej), az sernik bedzie
sciety z wierzchu. Upieczony pozostawic
w uchylonym piekarniku do ostygniecia,
nastepnie schtodzi¢ w lodéwce minimum
4 godziny. Tropikalna galaretka
Galaretke rozpusci¢ w ¥ szkl. wrzgcej
wody, pozostawi¢ do przestudzenia.
Nastepnie dodac do niej puree z mango

i zmiksowac. Gdy galaretka zacznie
tezed, wylac jg na schtodzony sernik.
Wstawi¢ do lodéwki do catkowitego
stezenia. Smacznego! (Inspiracja/ zrédto:
Domowa cookierenka Agi)
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