Sernikowe mango
migdalenie
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Sktadniki

200g migdatéw w stupki
6 tyzek cukru trzcinowego

0,5 kg sera trzykrotnie mielonego

1 szklanka cukru
125g palmy

1 budyn waniliowy
4 jajka

1 olejek waniliowy

2 sztuki mango (okoto 1 szklanki

mango)

1 czekolada
orzeszki
czekoladowe kule

Sposodb przygotowania

Migdaty delikatnie podprazamy na suchej
patelni i przektadamy do miski. Na
patelni rozpuszczamy cukier. Dodajemy
migdaty, obtaczamy w karmelu

a nastepnie miksujemy, ale niezbyt
drobno. Gotowa mase przektadamy na
wytozong folig aluminiowg tortownice

o srednicy 24cm. Mango obieramy ze
skorki i miksujemy blenderem na
jednolitag mase. Palme ucieramy

z cukrem na puch. Nadal ucierajac,
dodajemy zo6ttka, zmiksowane mango

i po trochu sera. Wsypujemy budyn

i dodajemy ubitg z biatek piane.
Delikatnie mieszamy. Gotowg mase
wyktadamy na przygotowany wczesniej
spéd. Gotowe ciasto pieczemy

w temperaturze 160 stopni C przez okoto
50-60-minut. Nastepnie uchylamy
drzwiczki piekarnika i pozostawiamy
sernik do wystygniecia. Czekolade
rozpuszczamy i polewamy sernik,
dekorujemy orzeszkami i czekoladowymi
kulami.
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