Paczki z wyobraznia

® 126 min. Td? 20 pgczkéw
E 400 kcal O 1.05/paczek

Sktadniki

jajka - 6 szt.

maka T 450 - 1 kg

cukier puder - 1/2 szklanki

mleko - 0,5 |

olej - 2 |

marmolada rézana (lub inny dowolny
smak) - 1 opak.

Swieze drozdze - 25 g

cukier - 1 szklanka

gorzka czekolada - 1 tabliczka
lukier - 1 opak.

szczypta soli dowolne posypki do
dekoracji paczkéw

Sposodb przygotowania

Rozbij jajka, dodaj szczypte soli, cukier
oraz rozdrobnione drozdze. Wszystko
wymieszaj do jednolitej konsystencji.
Zaczyn odstaw w ciepte miejsce na 15
minut.

Do zaczynu dodaj make oraz letnie
mleko. Ciasto wyrdb rekami do uzyskania
jednolitej gtadkiej masy, a nastepnie
odstaw na 30 minut do wyros$niecia.
Przykryj Sciereczka.

Z gotowego ciasta uformuj pgczki,
delikatnie oprész je maka i odczekaj ok.
10 minut. W tym czasie rozgrzej olej w
gtebokim naczyniu. Przystgp do
smazenia: potdéz surowe paczki na tyzce
zanurzonej w zimnym oleju i wktadaj je
do gorgcego ttuszczu. Smaz je po ok. 3
minuty z kazdej strony, a nastepnie
odsacz na papierowym reczniku.

Gorace paczki delikatnie naktuj szpryca
lub nozem, a w powstaty otwor wcisnij
marmolade. Ostudz je, i udekoruj: kilka
posyp cukrem pudrem, reszte polej
roztopiong czekolada, a gdy ostygnie,
posyp je posypka. Dobrym pomystem jest
wykorzystanie do dekoracji gotowego
lukru. Smaczego!
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