Pomaranczowy

seromakowiec
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Sktadniki

e 1 szklanka maki pszennej

3 tyzki cukru pudru

2 z6ttka

50g masta

1 tyzka sSmietany

500 g mielonego maku
skorka otarta z 1 pomaranczy
1 szklanka cukru trzcinowego
6 biatek

szczypta soli

1 kg sera twarogowego

1 szklanka cukru

200g masta

6 zbttek

2 tyzki maki ziemniaczanej

1 pomarancza

ok 6 pomaranczy (500ml)
skorka z 1 pomaranczy

2 tyzki cukru

4 tyzeczki zelatyny

1/3 szklanki wody

Sposodb przygotowania

Wszystkie sktadniki ciasta kruchego
posieka¢ nozem i wymieszacd. Ja zrobitam
to w malakserze. Wylepi¢ spdd formy
23x33 wytozong papierem do pieczenia.
Zmielony mak zala¢ wrzatkiem i odstawic
na pare godzin, a najlepiej na catg noc.
Wode odsgczy¢ i wymieszaé mak

z cukrem i skérkg pomaranczowa. Biatka
ubi¢ na sztywno ze szczypta soli

i delikatnie wymieszac razem z makiem.
Mase makowa uktadac na podpieczonym
spodzie w paski po skosie. Wszystkie
sktadniki na sernik powinny by¢

w temperaturze pokojowej. Masto utrzec
z cukrem na puszystag mase. Dodawac po
jednym zéttku, a nastepnie porcjami
dobrze zmielony twarég. Na kohcu
wsypac make ziemniaczang, otartg
skérke z pomaranczy i wycisniety sok.
Nie miksowa¢ dtugo masy sernikowej,
tylko do potaczenia sie sktadnikéw.
Wytozy¢ delikatnie ser na paski masy
makowej. Zréwnac wierzch i wstawic
seromakowiec do piekarnika nagrzanego
do 170*C i piec przez okoto 50min

z funkcjg géra - dot. Wystudzic

w piekarniku przy lekko uchylonych
drzwiczkach. Z pomaranczy wykroic
fileciki i przetozy¢ do garnka razem

z sokiem jaki wyptynie podczas krojenia.
Dodac skérke z pomaranczy i doktadnie
zmiksowad. Wszystkiego powinno by¢
500ml. Zagotowac dostadzajgc cukrem.
llos¢ w zaleznosci od stodkosci
pomaranczy. Zelatyne rozpuscic¢

w wodzie i potaczy¢ z pomaranczami.
Tezgcg galaretke wyla¢ na
seromakowiec. Smacznego :)
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