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Sktadniki

e likier curacao
2.5 szklanki woda
2 tyzki syrop curacao
2 tyzki sok z cytryny
1 tyzka cukier do smaku

2 tyzki ulubione dodatki: bita
Smietana, lody, krem

5 szt. ulubione owoce do dekoracji

1 szt. opcjonalnie niebieski barwnik
4 szt. gruszki

1 tabliczka ciemna czekolada min 60
%

Sposodb przygotowania

Gruszki obieramy zostawiajgc ogonek, od
spodu wycinamy gniazda nasienne. Do
rondelka wlewamy wode tyle, aby gruszki
byty zakryte. Dodajemy sok z cytryny,
syrop curacao i cukier do smaku.
Opcjonalnie mozemy dodac barwnik
niebieski, co ja uczynitam chcgc uzyskac
wiekszg gtebie koloru ;).Doprowadzamy
do wrzenia i czekamy, az rozpusci sie
cukier. Nastepnie do tak przygotowanego
syropu wstawiamy nasze gruszki.
Gotujemy na Srednim ogniu, az zrobig sie
szkliste i nabiorg pieknego niebieskiego
koloru.Czekolade rozpuszczamy w kapieli
wodnej.Do kieliszkédw/pucharkéw
wstawiamy wystudzone gruszki,
polewamy je likierem (wedtug wtasnego
gustu) ok. 1-2 tyzek. Gruszke polewamy
rozpuszczong czekolada i obok uktadamy
porcje ulubionego dodatku (bita
Smietana, lody, krem). Dekorujemy
ulubionymi owocami.Mi pozostaje zyczyc¢
wszystkim tylko smacznego ;).
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