| Sposodb przygotowania
Dyniowo-korzenne
pierniki

Make mieszamy z proszkiem do
pieczenia, sodga i przyprawami. Do miski
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Sktadniki

e 1 szklanka puree z dyni

150 g miekkie masto
1.5 szklanki cukier
2.5 szklanki maka

2 tyzeczki cynamon

1 tyzeczka gatka muszkatotowa
1 tyzeczka mielone gozdziki

1 ptaska tyzeczka sél

2 ptaskie tyzeczki proszek do
pieczenia

1 szt. jajko

0.5 tyzeczki soda

wktadamy masto, dodajemy cukier

i ucieramy catos¢ kilka minut. Nastepnie
dodajemy jajko i ucieramy jeszcze 1-2
minuty. Do masy dodajemy dynie

i miksujemy az sktadniki sie potacza.
Stopniowo dodajemy make mieszajgc juz
tyzka az do potgczenia sie sktadnikow.
Blaszke wyktadamy papierem do
pieczenia. Formujemy kulki wielkosci
kasztana, uktadamy je na blaszce i lekko
sptaszczamy. Ciasteczka pieczemy okoto
12-15 minut w 175 stopniach. Po
wystudzeniu ciasteczka mozemy
polukrowac. Smacznego :) Uwaga: 1)
Puree z dyni zwyczajnej, poniewaz jest
mocno wodniste, nalezy odsgczyd¢
doktadnie np. na gazie. 2) llo$¢ maki
zalezy od rodzaju puree. Jezeli puree
bedzie mokre, wéwczas nalezy dodacd
troszke wiecej maki lub formowac kulki
rekoma obsypanymi makg, bowiem
ciasto bedzie sie kleito. SMACZNEGO :)
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