Jabtka w ciescie
maslankowym
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Sktadniki

e 2 szt. srednie jabtka
100 ml maslanka
100 g maka pszenna
1 szt. jajko

2 tyzki cukier

0.25 tyzeczki cynamon

1 stoik dzem towicz truskawkowy
6 tyzek olej do smazenia

1 tyzeczka cukier puder do
oprdészenia

Sposodb przygotowania

Maslanke, make, jajka, cukier i cynamon
miksujemy. Ciasto powinno miec
konsystencje bardzo gestego ciasta
nalesnikowego.Z jabtek wycinamy
ogryzki przy pomocy waskiego nozyka,
tak aby powstata dziura na wylot.
Nastepnie jabtka obieramy i kroimy

w niezbyt grube (ok. 4 - 5 mm), okraggte
plasterki, kazdy z dziurka po srodku.Na
patelni rozgrzewamy olej. Powinno go
byc tyle, aby plasterki jabtek mogty sie
w nim zanurzy¢ mniej wiecej do potowy.
Jabtka maczamy w ciescie i smazymy po
ok. 2 minuty z kazdej strony. Odsgczamy
na papierowym reczniku. Oprészamy
cukrem pudrem i w miejscu kazdej
dziurki wyktadamy 1 tyzeczke dzemu
truskawkowego.
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