Kolorowy sernik
wytrawny
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Sktadniki

e zelatyna 1 tyzeczka
3 szt. pomidor
6 szt. szpinak mrozony brykiet
175 g buraki
250 g twardg zmielony
2 tyzki maslanka

100 g masto

6 kropli sok z cytryny

0.25 tyzeczki cynamon mielony

5 tyzeczek woda zimna

0.25 tyzeczki pieprz czarny mielony
0.25 tyzeczki cukier

1 zabek czosnek

50 g krakersy

1 szczypta cukier wanilinowy

Sposodb przygotowania

Pomidory usmazy¢ na 25 g masta,
doprawi¢ cukrami, pieprzem, ostudzic,
przetrze przez sito. Szpinak usmazy¢ na
25 g masta z dodatkiem zgbka czosnku.
Zmiksowac. Krakersy zmiksowac¢ na miat
i potgczy¢ z 50 grami stopionego masta.
Zelatyne namoczy¢ w zimnej wodzie

i odstawi¢ do napecznienia, potem
rozpusci¢ w kgpieli wodnej. Ugotowane
buraczki zmiksowa¢, przyprawi¢ sokiem
z cytryny, cynamonem i pieprzem do
smaku. Potowe zelatyny zmiksowac

z pomidorami, a drugg czes¢

z buraczkami. Na dno szklanek przela¢
pomidory i odtozy¢ na ok. 30 min. do
lodowki. Nastepnie utozy¢ warstwe
krakerséw i sera potgczonego

z maslankag, pieprzem i sokiem z cytryny.
Kolejng warstwe stanowi zmiksowany
szpinak. Na wierzch przetozy¢
zmiksowane z dodatkiem zelatyny
buraczki. Catos¢ udekorowac kietkami
rzodkiewki. Sernik najlepiej schtodzic
przez noc w lodéwce.SMACZNEGO!



	Sposób przygotowania
	Kolorowy sernik wytrawny
	Składniki


