Moskole z pasta z
wedzonej ryby

® 30 minut Td? 2 0s.
= =

Sktadniki

200 g ugotowanych ziemniakéw,
maka pszenna, 200 g
kremowego biatego serka,

150 g wedzonej ryby,

tyzka posiekanego koperku,

tyzka posiekanej czerwonej cebuli,
sél,

pieprz

Sposodb przygotowania

Ostudzone ziemniaki doktadnie rozgnies¢
i dodac tyle maki, aby mozna byto z
tatwoscig uformowacd placuszki.

Mase doprawic solg. Placuszki prazy¢ na
suchej patelni, az przyrumienia sie z obu
stron.

Wedzong rybe potaczy¢ z serkiem,
koperkiem i cebula.

Doprawi¢ do smaku solg i pieprzem.
Podawac na cieptych moskolach.
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