Roladki z karkowki i
faszerowane
ziemniaki

® 90 min. Td? 4 os.
E 535 kcal/os. G ok 8.50 zt/os.

Sktadniki

karkéwka - 600 g

plastry wedzonego boczku - 150 g
suszone Sliwki - 100 g

olej - 5 tyzek

tymianek - 1 tyzeczka
majeranek - 1 tyzeczka
czosnek - 4 zgbki

musztarda - 1 tyzka
wisniowka - 100 ml

ziemniaki - 600 g

pomidory - 5 szt.

duza cebula - 2 szt.

suszone pomidory - 6 szt.
drobno starty ser zétty - 150 g
sSwieza bazylia - 5 gatagzek

SOl - 1 tyzeczka

pieprz - 1 tyzeczka

Sposodb przygotowania

Mieso umyj i osusz. Pokrdj w plastry o
grubosci ok. 1 cm. Mocno rozbij przez
folie, tak aby nie porwac miesa.
Wszystkie przyprawy wymieszaj z olejem
i musztardg oraz drobno posiekanymi 2
zabkami czosnku. Doktadnie obtocz w
marynacie kazdy kawatek miesa. Odstaw
do lodéwki. Sliwki namocz w wisnidwce.

Ziemniaki dobrze umyj i ugotuj w
mundurkach. Ostudz i nieobrane przekroj
na pot. Pomidory sparz i obierz ze skorki,
usun z nich pestki. Pomidory i cebule
pokréj w drobng kostke, dodaj drobno
posiekane pozostate 2 zgbki czosnku
oraz suszone pomidory. Dopraw do
smaku solg i pieprzem.

W kazdej potéwce ziemniaka zrob
niewielkie wgtebienie, utéz na
ziemniakach farsz z pomidoréw. Posyp
z6ttym serem. Na kazdym plastrze
karkéwki potdz po kilka sliwek. Zwih
ciasno roladki, a nastepnie Scisle owin je
plastrami wedzonego boczku. Jesli
potrzeba, zepnij roladki wykataczkami.

Roladki piecz na dobrze rozgrzanym
grillu przez okoto p6t godziny. Po okoto
10 minutach witéz na grilla faszerowane
ziemniaki i grilluj je okoto 20 minut.
Roladki z karkéwki podawaj obok
faszerowanych ziemniakéw. Jesli chcesz
mozesz dodatkowo potozy¢ porcje
pieczywa. Smacznego!
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