Sposodb przygotowania

Czosnek, cebule, seler naciowy i
marchewke pokroi¢ w drobna kostke.
Przetozy¢ sktadniki do miski, dotozyc
skérke z cytryny i rozmaryn. Dodac
troche soli i doktadnie wszystko
wymieszac. Na patelni rozgrzac olej,
dodac sktadniki z miski. Nastepnie
dotozy¢ mieso. Gdy sie podsmazy, dolac
wino. Kiedy odparuje, dola¢ Smietane i
dusi¢ na matym ogniu, az sos zgestniegje.
& Ve TR Pod koniec dodac starty ser, doprawic

. . 5 sos do smaku solg i pieprzem. Ugotowac

Penne Z ragu bialn.C.O Z makaron wedtug przepisu na

opakowaniu. Po odcedzeniu przetozy¢

rozma rynem makaron na patelnie i dola¢ troche wody

pozostatej po gotowania makaronu.
Wszystko doktadnie wymieszac.

Przetozy¢ paste na talerze. Posypac
® 35 'i'q? 4 siekang natka pietruszki.

Sktadniki

500 g makaronu penne

300 g mielonej cieleciny

2 zgbki czosnku

1 cebula

1 kawatek selera naciowego

1/2 marchewki

2 tyzki posiekanego rozmarynu

2 tyzeczki startej skorki z cytryny
100 ml oliwy

400 ml wytrawnego biatego wina
100 g sera Pecorino Romano lub
parmezanu

500 ml smietany kremdwki

1 peczek natki pietruszki
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