Sposodb przygotowania

W garnku podsmazy¢ pokrojony w
oy ol G plasterki czosnek, imbir, galangal i trawe
oy rs ¥ % cytrynowa. Nastepnie doda¢ pomidory i

' ’ sos chili. Gdy sie przesmazga, dotozy¢
pokrojonego kurczaka oraz grzyby. Po
chwili wla¢ wywar. Gotowac kilka minut,
po czym dodac krewetki i mleko
kokosowe. Doprawi¢ do smaku sosem
rybnym, sokiem z limonki oraz cukrem.
Udekorowac listkami swiezej kolendry.
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Sktadniki

p tom yum

1,5 | wywaru drobiowego
200 g piersi z kurczaka

6 boczniakéw

8 krewetek

2 todygi trawy cytrynowej

5 plasterkéw imbiru

5 plasterkéw galangalu

2 zgbki czosnku

kilka gatgzek swiezej kolendry
1 tyzka pikantnego sosu chili
200 ml pomidoréw w puszce
300 ml mleka kokosowego
Sos rybny

sok z limonki

cukier
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