Sposodb przygotowania

Jajka ubi¢ z cukrem. Nastepnie dodac
make i kakao. Przetozy¢ do blaszki i piec
w 170 stopniach przez 30 minut. Po
wystygnieciu biszkopt przekroi¢ wzdtuz
na pot. Do Smietany dodac fix i ubic jg z
cukrem pudrem. Przetozy¢ nig biszkopt.
Wierzchnig warstwe ciasta nasgczy¢
rumem za pomoca pedzelka. Czekolade
rozpusci¢ z mastem i polac nig wierzch
ciasta. Wstawic¢ do lodéwki. Dekorowac
bitg Smietana.

Sktadniki

BISZKOPT:
e 6 jajek

e 70 g kakao

e 150 g maki

e 150 g cukru

KREM:

e 1| 3Smietany kremoéwki

e 4 tyzki cukru pudru

e 1 opakowanie Smietan-fix
DO NASACZENIA:

* rum
GANASZ:

e 300 g gorzkiej czekolady
e 20 g masta
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