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Pierozki drozdzowe z
kurczakiem,
pieczarkami i serem
20ttym

O
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Sktadniki

Ciasto:

e 1i1/4 szkl cieptego mleka
25 g drozdzy (Swiezych)
1 mata szczypta soli
1 mata szczypta cukru
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50 dag maki
2 tyz oleju

Farsz:
¢ 1 maty podwdjny filet z kurczaka

e 30 dag pieczarek
e 25 dag sera z6ttego
e 2,5 tyzki keczupu

Sposodb przygotowania

1. Ciasto: Mgke przesia¢ do miski, zrobic
dotek. W cieptym mleku rozpuscic
drozdze, cukier i sél. Dodac olej,
wymieszad. Catos¢ wla¢ do maki,
wymieszac lekko, tak zeby na wierzchu
byta maka, odstawi¢ az rozczyn zacznie
pracowac (drozdze sie spienig i wyjdg na
wierzch nad make). Po tym czasie
wyrobic¢ ciasto mikserem z hakami lub
recznie. Odstawi¢ do wyrosniecia (ma
podwoic objetosc).2. Farsz: Piersi pokroic
w kosteczke, doprawic¢ ulubiong
przyprawa, usmazyc. Pieczarki pokroic
w plasterki, udusic. Ser z6tty zetrzec na
tartce. Wystudzone mieso i pieczarki
pokroi¢ drobno, dodac ser i keczup,
wymieszac.3. Wyrosniete ciasto
przegniesc reky, rozwatkowad, wycinac
kéteczka, naktadac farsz i sklejac jak
pierogi. Gotowe smazy¢ na rozgrzanym
oleju do zrumienienia.
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