Sposodb przygotowania

Kietbase pokréj w plasterki, podsmaz na
patelni i dodaj posiekang cebule.

Do kietbasy dodaj masto, lis¢ laurowy,
ziele angielskie, krojone pomidory oraz
Smietane. Przypraw solg i pieprzem do
smaku.

Makaron ugotuj zgodnie z zaleceniami
producenta na opakowaniu. Pieczarki
(polecamy Portobello) przekréj wzdtuz i
zgrilluj na patelni.

Makaron z kietbasa i

Ugotuj mieszanke warzyw i potacz jg z
serem resztg sktadnikéw. Wyt6z gotowe danie
na talerz i posyp serem kanapkowo-

satatkowym typu feta. Smacznego!
® 60 min. Td? 4 o0s.

E 580 kcal/os. G ok. 7.50 zt/os.

Sktadniki

kietbasa Slaska - 1/2 kg

makaron (ulubiony) - 1 opak.

cebula - 3 szt.

Smietana 12% - 1 szklanka

mrozone warzywa mieszanka - 1
opak.

pomidory krojone - 1 opak.

ser kanapkowo-satatkowy typu feta -
200 g

lis¢ laurowy - 4 szt.

pieczarki (polecamy Portobello) - 200
g

masto - 1/2 kostki

sél, pieprz
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