Sktadniki

* 5jaj
3 tyzki majonezu
15 dkg sera z6ttego

2 piersi z kurczaka

15 dkg pieczarek

1 mata cebula

10 dkg sera z6ttego
vegeta, sol , pieprz

Sposodb przygotowania

Jajka ubi¢ z majonezem, dodac ser starty
na grubych oczkach, wymiesza¢. Forme
20x32 wysmarowac ttuszczem i wyscielic¢
papierem pergaminowym ale brgzowym,
gdyz od niego ciasto lepiej odstaje.
Wyla¢ mase do formy i piec w piekarniku
w 180 stopniach przez 30 min.Piers

z kurczaka rozbi¢, posypac przyprawami.
Cebule pokroi¢ w kostke i poddusi¢ na
oleju, dodac¢ pieczarki pokrojone

w kostke, razem poddusi¢.Na
wystudzonym ciescie utozy¢ piersi

z kurczaka, na to odcedzone pieczarki,
posypac zéttym serem. Zwing¢ w rolade.
Rolade zawing¢ w papier w ktérym piekto
sie ciasto i wtozy¢ w rekaw do pieczenia.
Piec 30 min w tem. 180 stopni.Upieczong
roladke potozy¢ na pétmisek i polac
sosem czosnkowym.
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