Clasto borowkowo-
malinowe

Sktadniki

e 3 szt. jajko
4 tyzki magka pszenna
1 opak. budyh waniliowy bez cukru
0.33 szklanki cukier
1 szt. szczypta soli
1 tyzeczka proszek do pieczenia
400 g jogurt naturalny
125 g serek mascarpone
1.5 opak. galaretka malinowa
2 tyzki cukier
250 g boréwka amerykahska
350 g maliny
1 tyzeczka cukier z prawdziwg
wanilig
2 tyzki syrop malinowy do
nasgczenia
0.5 szklanki woda

Sposodb przygotowania

Biatka oddzieli¢ od z6ttek. Biatka ubic

z cukrami, nastepnie stopniowo dodawac
po jednym z6ttku. Nastepnie delikatnie
dodawad make, budyn i proszek do
pieczenia. Nie miksowac tylko delikatnie
wymieszac szpatutkg. Dno blaszki
wytozyC papierem, piec w 180 st., przez
0k.25 - 30 min. Odstawi¢ do
ostygniecia.Jogurt odsaczac przez ok

1 godz na czystej scierce,. Galaretki
rozpusci¢ w 1/2 | goragcej wody. serek
zmiksowac z cukrem i odsgczonym
jogurtem, nastepnie doda¢ potowe
zimnej galaretki i znow zmiksowac, gdy
wrzucimy do masy boréwki juz tylko
delikatnie ja mieszamy.Biszkopt
nasgczamy woda z syropem, a nastepnie
wylewamy na niego rzadka jeszcze
mase, odstawiamy do zastygniecia.
Nastepnie na masie uktadamy maliny

i zalewamy resztg galaretki. Ciasto
odstawiamy na ok 2 h do lodéwki.
Smacznego!
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