Nalesniki z serem i
musem z czarnej
porzeczki.
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Sktadniki

2 szkl, maki pszennej
1 szkl. mleka
1 szkl. wody

PAEILG

2 tyzki cukru

Odrobina oleju do smazenia

1 kostka sera biatego (30 dag)
1 szklanka czarnych porzeczek
4 tyzki cukru

Sposodb przygotowania

Sktadniki ciasta na nalesniki nalezy ze
sobg doktadnie wymieszac aby nie byto
zadnej grudki, najlepiej mikserem albo
rozga .Jesli ciasto jest za rzadkie dodac
maki jesli za geste, dolac mleka.
Odstawic na kilka minut. Porzeczki
optuka¢ w wodzie, odsaczyc i wytozyc na
sucha patelnie. Wsypac cukier (kazdy
doda wedle swego upodobania) Mieszac
tyzkg delikatnie je rozdrabniajgc aby
powstat mus. Smazyc jeszcze chwilke

i odstawic¢ do przestygniecia. Ser
rozgnies¢ widelcem i dodac do niego p6t
musu z porzeczek, drugg potowe
zostawi¢ do dekoracji nalesnikdw. Jesli
uwazamy ze masa serowa jest za mato
stodka mozemy ja jeszcze dostodzic
odrobing cukru. Nalesniki smazymy na
rumiano z kazdej strony na odrobinie
oleju. Smarujemy masa serowa,
sktadamy a na wierzchu dekorujemy
pozostatym musem i listkami
miety.Danie jest wyjatkowo tatwe do
wykonania, wiec nasze dzieci bez
problemu sobie z nim poradza ;-)
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