Pieczone roladki z
indyka nadziane
kietbasa chorizo i
zottym serem
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Sktadniki

7509 fileta z indyka
20 plastrow kietbasy chorizo
10 plastréw zéttego sera np. gouda

o]

pieprz

przyprawa do kurczaka

oliwa do posmarowania roladek i
wysmarowania naczynia

Sposodb przygotowania

Filet z indyka pocig¢ na 5 dos¢ duzych
plastréw, rozbi¢ delikatnie ttuczkiem

i oproszy¢ z obydwu stron solg

i pieprzem.Na kazdy plaster fileta
potozy¢ po 2 plastry sera i 4 plastry
kietbasy chorizo, a nastepnie zwing¢

w roladke. Kazda roladke posmarowac
oliwg, oprészyc¢ przyprawa do kurczaka

i utozy¢ w naczyniu zaroodpornym
wysmarowanym oliwg. Piec w piekarniku
nagrzanym do 180 stopni przez okoto 30-
35 minut. Gotowe roladki podawac

z mtodymi ziemniaczkami i suréwka ze
swiezych warzyw.
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