Sposodb przygotowania

Cwiartki umy¢ i oddzieli¢ od kosci, skérek
nie wyrzuca¢. Marchewke, pietruszke

i selera obrac i razem z miesem

i skérkami przepusci¢ przez maszynke.
Pieczarki umy¢ i pokroi¢ w kostke.
Cebule pokroi¢ w kostke i zeszkli¢ na
masle, dodac pieczarki i szczypte
tymianku i smazy¢ do odparowania
ptynu. Wszystko wtozy¢ do duzej miski,
dodac zéttka, przyprawe do kurczaka,
butke tartg, pieprz i s6l do smaku

i wymieszac. Biatka ubi¢ na sztywno ze
szczypta soli, dodac do miesa

i wymieszac¢. Forme nattusci¢ i wysypac

Keks drObiowy Z tarta butka, wytozy¢ mieso i po wierzchu
= - osypac butka. Piec w 180 stopniach 50
pieczarkami ot g
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Sktadniki

e 3 szt. duze ¢wiartki z kurczaka
250 g pieczarki
1 szt. pietruszka
0.33 szt. seler
1 szt. cebula
2 szt. jajka
1 szczypta pieprz
1 szczypta sol
1 tyzeczka tymianek
3 tyzki butka tarta
1 tyzka masto
3 tyzki butka tarta do formy
1 szt. marchewka
2 tyzeczki pikantna przyprawa do
kurczaka
1 szt. Forma 30 X 10
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