Sposodb przygotowania

Cebule pokroi¢ w pidrka i smazy¢ na
masle z cukrem. Kiedy troche zmieknie
dodac ocet i wino. Dusi¢, az wiekszos¢
ptynu odparuje. Dodac olej i odrobine soli
do smaku. Make przesia¢ na stolnice

z proszkiem do pieczenia i solg.
Wymieszac z drobno startym serem
z6ttym (gouda) i posiekac z zimnym
mastem. Jajka roztrzepac razem

z mlekiem i kurkuma. Odlac¢ ok 2 tyzek
ptynu na posmarowanie. Wlewac po
troche mieszanke jajeczng i zagniesc
ciasto. Rozwatkowac grubo na ok 1-1,
5 cm. Wycinac scones okragta foremka

Serowe ciasteczka z lub w innym ksztatcie. Smarowa¢ wierzch

jajkiem z mlekiem i ktas¢ karmelizowana
Czerwona CEbUIQ cebule. Uktadac na blaszce do pieczenia.

Piec przez 15-20 min w temperaturze
200*C. Buteczki rosng do gory.

® lrﬁ Smacznego!
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Sktadniki

Sktadniki:
SCONES:

e 3 szklanki maki pszennej
2 tyzeczki proszku do pieczenia
1009 sera z6ttego
1/2 tyzeczki kurkumy
1/2 tyzeczki soli
100g masta
1/2 szklanki mleka
e 2 jajka
KARMELIZOWANA CEBULA:
e 2 czerwone cebule

1 tyzka masta

1 tyzeczka cukru brgzowego
1 tyzka octu balsamicznego
1/4 szklanki wina wytrawnego
czerwonego

1 tyzka oleju
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