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Sernik jagodowo-
boréowkowy
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Sktadniki

e 5 tyzek mielonych orzechéw
laskowych
3 tyzki maki pszennej
6 jajek
szczypta soli
1 tyzeczka proszku do pieczenia
1 tyzeczka cukru z prawdziwag wanilig
1/2 szklanki cukru
1/2 | jagod
1/2 | borowek
3 tyzki zelatyny
4 tyzki cukru
1 kg sera 3-krotnie mielonego
1/2 szkl gorgcej wody

Sposodb przygotowania

Biszkopt. Wszystkie suche sktadniki
(précz cukrow) wymieszad. Biatka ubic ze
szczypta soli, dodac cukry, nastepnie
dodawac po jednym z6ttku nadal
ubijajgc. Suche sktadniki stopniowo
wmieszac za pomocg szpatutki w piane
z jajek. piec w wytozonej papierem
blaszce w 180 st przez 25 min.Zostawic
do ostudzenia. Boréwki i jagody umy¢

i osuszy¢ na durszlaku.Zelatyne zala¢
woda i mieszac az przestygnie

i doktadnie sie rozpusci. Ser zmiksowac
z cukrem, nastepnie dodac¢ jagody

i chwile jeszcze miksowad, ale tak aby
nie rozdrobni¢ wszystkich jagdd.
Nastepnie dodac rozpuszczong zelatyne
i doktadnie wymieszac. Mase serowa
wylac na biszkopt i wstawi¢ na chwilke
do loddéwki. Na lekko stezatg mase
jagodowo-serowg wytozy¢ rownomiernie
boréwki. Galaretke rozpusci¢ w 1/2

| wody i tezejgca wyla¢ na mase. Wstawic
do lodéwki na 1 godzine. Smacznego!
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