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Domowe jagodzianki
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Sktadniki

* jagody
25 g Swieze drozdze
1 szklanka ciepte mleko
3 szklanki maka pszenna
0.5 szklanki cukier
100 g masto
1 szt. jajko
2 szczypty cukier puder
3 tyzki sok z cytryny

Sposodb przygotowania

Make przesiac, mleko podgrzac

i rozpusci¢ w nim drozdze. Masto réwniez
stopic i wla¢ do maki. Dodac cukier

i jajko. Zala¢ drozdzami w mleku.
Wymieszac¢ wszystko razem, az do
utworzenia jednolitej masy. Odstawic¢ do
wyrosniecia przykryte Iniang czy
bawetniang sciereczkg. Nastepnie
podzieli¢ ciasto na mniejsze i w miare
rowne czesci. Troche rozwatkowac lub
rozklepac reka. Jagody postodzi¢ cukrem
(szklanka jagdd i np dwie tyzki cukru)

i doktadnie wymieszac. Naktadac
tyzeczke lub dwie i sklejac jak pierogi.
PdzZniej uformowad na podtuzne buteczki
i odtozy¢ na blaszke wytozong papierem
do pieczenia. Wtgczy<¢ piekarnik na 180
stopni (gora-dét). Przed wtozeniem
dobrze posmarowac biatkiem, albo
mlekiem zmieszanym z wodg. Pieczemy
ok 15-25 minut w zaleznosci od wielkosci
jagodzianek. Na pewno do ztotego
koloru. Po upieczeniu odktadamy do
catkowitego wystygniecia i dopiero wtedy
lukrujemy. Mozna posypac tylko cukrem
pudrem, albo sprébowac wers;ji

z kruszonkg (wtedy musimy jg posypac
buteczki przed pieczeniem).
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