Pierogi z jagodami i
serem
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Sktadniki

500 g maki typ 500
100 ml mleka

100 ml wody

50 ml oleju

1 mate jajko

1/2 tyzeczka soli

2 szk jagod swiezych
350 g twarogu
cukier do smaku

2 tyzki kaszy manny
1 szk kwasnej smietany
jagody do posypania

Sposodb przygotowania

Twardg rozgniesc¢ z cukrem i wymieszad
z kaszg manna i jagodami.Do miski
wsypac make, dodac sél, mieszajgc
widelcem wlewac¢ mleko, olej, wode
wymieszang z jajkiem.Potgczy¢ sktadniki
i wyrobi¢ elastyczne ciasto. Watkowac je,
wycinac kétka i uktadac porcje farszu,
zlepiac pierogi i uktadac na

Sciereczce. Pierogi gotowac¢ w osolonej
wodzie kilka minut od
wyptyniecia.Wyjmowac tyzka cedzakowa
na talerze, pola¢ smietang i dodatkowo
posypac swiezymi jagodami.
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