Ciasto wisniowe z
kawatkami czekolady
dziecinnie proste!
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Sktadniki

e 2 szklanki mgka
2 tyzeczki proszek do pieczenia
0.5 szklanki cukier
2 tyzeczki cukier z wanilig

2 tyzki kakao

0.75 szklanki mleko

1 szt. jajko

0.25 szklanki olej

1 szklanka wisnie

0.5 tabliczka czekolada

Sposodb przygotowania

W pierwszym kroku trzeba wydrylowacd
wisnie. Nastepnie do miski wrzucam
suche sktadniki, czyli make, proszek,
cukier, cukier waniliowy i kakao, dodaje
do tego mokre: mleko, jajko, olej, a takze
czekolade pokrojong w kawatki

i wydrylowane wisnie. Mieszam wszystko
tyzka. Przelewam do formy keksowej 25
cm wytozonej papierem do pieczenia,

a na wierzchu ktade jeszcze kilka
wisni.Wstawiam do nagrzanego do 180°C
piekarnika i pieke ok. 40-55 minut. Po
wystudzeniu posypuje cukrem pudrem.
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