Sposodb przygotowania

Do naczynia wtozy¢ po kolei: make,
proszek do pieczenia i cukier, wymieszac.
Do drugiego naczynia wtozymy jajka,
mleko i roztopiong (zimng) margaryne.
Oba naczynia potgczy¢. Wymieszacd.
Ciasto podzieli¢ na 4 czesci. Do kazdej
czesci dodac po trochu barwnika

i wymieszac. Naktadac¢ do papilotek po
trochu kazdej z mas, jedng na druga.
Czekolade roztopi¢ nad kapielg wodna.
Smietane 30% ubi¢, doda¢ cukier puder,
Smietan fix, a nastepnie roztopiona

i przestudzong czekolade. Na babeczki
naktadac po trochu masy, ozdobié
réznymi ozdobami wg uznania.

Sktadniki

e barwniki spozywcze: czerwony,
niebieski, zielony, zotty
1 tyzeczka proszek do pieczenia
10 dag cukier
0.75 szklanki mleko
2 szt. jajka
500 ml smietana 30%
2 tyzki cukier puder
1 tabliczka czekolada gorzka z
bakaliami
1 opak. Smietan fix
10 szt. r6znego rodzaju ozdoby
5 szt. truskawki
25 dag maka
0.33 kostki margaryna
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