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Torcik z truskawkami
| prazonymi
migdatami
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Sktadniki

1509 biszkoptdéw lub ciasteczek
maslanych
100 g masta lub margaryny

450 g serka Smietankowego
400 ml smietanki kreméwki 30%
2 tyzki cukru pudru do kremu
200 g sSwiezych truskawek

309 ptatkéw migdatowych

4 tyzki zelatyny spozywczej

Sposodb przygotowania

Ciasto Masto lub margaryne stopic.
Biszkopty pokruszy¢ i potaczy¢
zttuszczem. Tortownice o Srednicy 24 cm
wyklei¢ ciastem i odstawi¢ do lodowki na
30 minut. Truskawki optuka¢, usungc
szyputki. Owoce pokroi¢ w plasterki.Ptatki
migdatowe uprazy¢ na suchej patelni na
ztoty kolor. Krem Zelatyne rozpuscié¢

w 120 ml goragcej wody , ostudzic.
Ostudzong zelatyne potaczy¢ z serkiem
smietankowym. Kremdéwke ubic

z cukrempudrem na puszysty krem

i delikatnie wymiesza¢ z serkiem.Na
ciasto potozy¢ krem i truskawki
pokrojone w plasterki. Wierz torcika
posypac prazonymi migdatami. Wstawic
do lodoéwki na 3 godziny. Przed podaniem
posypac cukrem pudrem.
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