Torcik tuskawkoWy Z
masa budyniowa
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Sktadniki

e 5jajek (L)
3/4 szk cukru
3/4 szk maki tortowej
1/4 szk maki ziemniaczanej
500 ml mleka 2 %
50 g budyniu smietankowego
cukier do smaku
250 g miekkiego masta
ok. 600 g truskawek

Sposodb przygotowania

Biszkopt Biatka oddzieli¢ od z6ttek ( jajka
majg by¢ w pokojowej temperaturze )

i ubija¢ je w misce robota z koncéwka do
ubijania piany. Gdy biatka sg lekko ubite
dodawac po jednej tyzce cukru i ubija¢ az
piana bedzie ubita. Nadal ubijajgc
dodawac po jednym z6ttku.Gdy piana
potgczy sie z biatkami dodawac po tyzce
obu mak przesianych przez sitko.Mieszac
najlepiej r6zga ale powoli aby masa byta
puszysta.Ciasto przetozy¢ do tortownicy
o srednicy 23 cm wytozonej na dnie
papierem do pieczenia. Piec biszkopt
przez 40 minut w temperaturze 160
stopni.Po upieczeniu z wysokosci okoto
pdl metra rzuci¢ blache na podtoge (
oczywiscie nie odwracajac blachy )

i zostawi¢ blache z biszkoptem do
wystudzenia na kratce.Zimny biszkopt
okroi¢ na bokach tortownicy dookota

i wyjac biszkopt z formy. Przekroi¢ na
dwa placki. Masa 3/4 mleka wla¢ do
garnka przelanego zimng woda

i zagotowac.W reszcie mleka wymieszac
budyn i cukier i wla¢ mieszanke do
gotujgcego sie mleka i energicznie
mieszajgc chwile gotowac az budyn
zgestnieje.Budyn zakry¢ doktadnie folig
spozywczg tak aby folia dotykata budyniu
i wystudzi¢.Miekkie masto utrze¢ w misce
i nadal ucierajgc dodawac¢ schtodzony
budyn.Miesza¢ az masa bedzie gotowa.
Truskawki umy¢, usuna¢ szypufki

i pokroi¢. Czes¢ na plastry a czes¢ na
kawatki. Przetozenie Pierwszy placek
potozy¢ na talerz lub patere i nasaczy¢
go lekkim roztworem herbaty.Wytozy¢
1/3 masy, rozsmarowac na biszkopcie

i wytozy¢ czes$¢ pokrojonych
truskawek.Znowu wytozy¢ 1/3 masy

i zakry¢ truskawki.Mase zakry¢ drugim
nasgczonym biszkoptem i cate ciasto
pokry¢ resztg masy.Wierzch udekorowac
kawatkami truskawek a boki dookota
plastrami.Tort wstawi¢ do lodéwki do
schtodzenia.Przed podaniem udekorowad
listkami miety lub bazylii.
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