Ciasto Sniezynka z
masa truskawkowa i
Smietana
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Sktadniki

e 5 szt jaja
5 tyzek cukier
5 tyzek maka pszenna
2 opak. galaretka truskawkowa

500 ml wrzatek

450 g truskawki

0.5 litra Smietana kremdwka 36%
1 opak. Smietana fix

3 tyzki cukier puder

1 tyzka kakao do dekoracji

1 opak. cukier waniliowy

Sposodb przygotowania

Upiec biszkopt: zéitka oddzieli¢ od biatek.
Biatka lekko ubi¢, po czym stopniowo
dodawac cukier caty czas ubijajac, gdy
bedzie ubite, dodawac po 1 z6ttku, nadal
ubijajgc. Kolejno przesiewac make,
delikatnie mieszajgc tyzka drewniang.
Mase wylac do blaszki o wymiarach
24x34cm, wysmarowanej margaryng
(tylko spdd). Piec w temp 180 st C ok 30
minSporzgdzi¢ mase truskawkowa:
rozpuscic¢ 2 galaretki w 1/2 litra wrzacej
wody i wystudzi¢. Truskawki zmiksowac
w blenderze i potgczy¢ z galaretkami.
Wymieszac i wtozy¢ do lodéwki do
momentu az zacznie gestniel. Gesta
galaretke wyla¢ na biszkopt.Smietane
ubi¢ na sztywno. Dodac cukier waniliowy
i Smietane fix. Wytozy¢ na mase
truskawkowq. Z wierzchu posypac
kakaem.
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