Sktadniki

e 5jaj
5 tyzek cukru krysztat

5 tyzek maki pszennej
9009 truskawek

Y2 szklanki zimnej wody
2 galaretki truskawkowe
3 tyzki cukru krysztat

Sposodb przygotowania

Upiec biszkopt jasny: biatka oddzieli¢ od
z6ttek, biatka ubi¢ z cukrem. Gdy biatka
z cukrem bedg ubite, dodawac po

1 zé6ttku, caty czas ubijajgc. Delikatnie
przesiewa¢ magke, mieszajgc drewniang
tyzka. Mase wylac¢ do prostokatnej blaszki
wysmarowanej margaryna (wysmarowac
tylko dno, bez bokdéw blaszki) i piec

w temp 180 st C ok 20-25 minSporzadzic
mase truskawkowg: truskawki oczyscic,
zala¢ wodg, dodac cukier i zagotowac,
zblendowad. Odstawic z palnika i wsypac
galaretki (proszek).Przestudzong mase
wlac na upieczony letni biszkopt.
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