Sposodb przygotowania

Baktazana kroimy na plastry ok 5mm,
kazdy doprawiamy, smarujemy oliwag

i grillujemy po 2 minuty z kazdej strony.
Serek doprawiamy, dodajemy
poszatkowang dymke, rzodkiewki
scieramy na duzych oczkach, kietki
siekamy, catos¢ mieszamy. Baktazana
studzimy, nastepnie kazdy plaster
smarujemy farszem i zwijamy. Ildealne na
zimno, jako przekaska czy sSniadanie.

Grillowany baktazan z
rzodkiewka i serkiem
wiejskim
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Sktadniki

e 1 szt. baktazan

¢ 1 opakowanie serek wiejski
6 szt. rzodkiewki
1 szczypta sél r6zowa himalajska do
smaku

1 szczypta pieprz pomarahczowy do
smaku

1 tyzka oliwa do smarowania

2 szt. cebulka dymka

1 gars¢ kietki rzodkiewki

3 szczypty suszone kwiaty lawendy,
nasturcji i nagietka
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